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Valoriani
Baby
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Via Caselli alla Fornance, 213 - 50066 Reggello (Firenze) 
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Tel. +39.055.868.069 - Fax +39.055.869.5992 - 

valoriani@valoriani.it

www.valoriani.it

RIVendIToRe auToRIzzaTo

Zubehör - ACCESSORIES

Schaufelset 
Pizza peels set

Rollenset mit 
Bremsen
Turning wheels set 
with brake

Regenschutz
Rain cap

Rauchrohr
Flue manifold

Ablageerweitung
Shelf extension

Wandhalterung(2 Stk.) 
Peel holder (2 pcs.)
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Der neueste Valoriani Ofen, perfekt für den Einsatz in 
jeder Umgebung, der erste Ofen für den häuslichen 
Gebrauch mit professionellen Eigenschaften. Stets 
einsatzbereit, leicht und einfach zu handhaben - 
sowohl manuell als auch auf Rädern - entspricht er 
jeglichen Bewegungsanforderungen. Der BABY 
VALORIANI kann mit Holz oder Gas betrieben werden. 
Ein Ofen, der nicht nur für Familien gedacht ist, die 
einen Ofen zu Hause haben möchten, der den besten 
Pizzerien würdig ist, sondern auch für Pizzaprofis, die 
einen praktischen und transportablen Ofen benötigen, 
der in jede Situation passt.

The most recent Valoriani oven perfect to be used in every environment, 
the first domestic oven with professional features. It is ready for 
use, light and handy - either by hand or on wheels - to meet space 
and movement requirements. The BABY VALORIANI can be wood or 
gas fired. An oven designed not only for families who wish to have 
professional quality at home, but also for pizza professionals who 
need a practical and transportable oven fitting every situations.

Befeuerung Holz oder Gas - Supply: WOOd or GAS

Farben - Colors 

Mosaik - Mosaic

Valoriani
Baby

Baby 60 and 75 
separable stand in printed 
metal sheet with two shelves

Basis Baby 60 und 75 
teilbarer Untersatz mit 
zwei Einlegeböden

La Bottega Toscana

Gewerbepark Birkenhain 2 - 63589 Linsengericht
Telefon: +49 6051-67777 / Fax: +49 6051-61467

www.pizza-ofen.de 



Valoriani
Baby 75

Valoriani
Baby 75

Daten - TeCHnICaL daTa  (Angaben in cm - measures expressed in cm)

BABY 75

Innenmaße
Inside dimensions  75x75

Außenmaße
outside dimensions without stand 101x100x64h

Außenmaß mit Basis & Rädern
outside dimensions with stand and wheels 101x100x164h

Ofenöffnung
Front opening 36x21

Gewicht Kg
Weight kg 220kg

Rauchrohr Durchmesser
Flue manifold ø 15

Gewicht manueller Brenner 
Bruciatore Manuale Manual Burner weight 10kg

Gewicht elektrischer Brenner
 Bruciatore Elettronico electronic Burner weight 20kg

Pizzakapazität (Holzbefeuerung)  
Pizza capacity (wood) 2

Pizzakapazität (Gasbefeuerung) 
Pizza capacity (gas) 3

• Außenkuppel aus lackiertem Metall
• Front aus rostfreiem Stahl
• Kuppel in feuerfestem Konglomerat von 

professioneller Qualität
• Backboden aus feuerfestem Schamotte

• Outside dome in painted metal
• Front in stainless steel
• dome in refractory conglomerate of professional quality
• Baking floor in refractory cotto

Gasbefeuerung
elektrischer Brenner

Gas supply,
electronic burner

Gasbefeuerung
manueller Brenner 

Gas supply,
manual burner

Daten- TeCHnICaL daTa
(Angaben in cm - measures expressed in cm)
BABY 60

Innenmaße 
Inside dimensions  60x60

Außenmaße
outside dimensions without stand 81x76x61h

Außenmaße mit Basis & Rädern 
outside dimensions with stand and wheels 85x85x160h

Ofenöffnung
Front opening 36x21

Gewicht
Weight kg 148kg

Rauchrohr Durchmesser
Flue manifold ø 15

Gewicht Brenner
Burner weight 7kg

Pizzakapazität (Holzbefeuerung) 
Pizza capacity (wood) 1

Pizzakapazität (Gasbefeuerung) 
Pizza capacity (gas) 2

Valoriani
Baby 60

Valoriani
Baby 60

Kleine Basis 
HaLF STand

• Außenkuppel aus lackiertem Metall
• Front aus Edelstahl
• Ofengewölbe aus feuerfestem Konglomerat von 

professioneller Qualität
• Feuerfester Schamotte

• Outside dome in painted metal
• Front in stainless steel
• dome in refractory conglomerate of professional quality
• Baking floor in refractory cotto

Ohne Basis
no STand

Mit Basis
CoMPLeTe STand

Mit Basis
CoMPLeTe STand

Alimentazione a gas, 
bruciatore manuale

Kleine Basis
HaLF STand

Ohne Basis
no STand

Mosaikoption 
MoSaIC oPTIon




